


Chili- Blauschimmeledise- Djp

Zuliaten flir 2 kleine Schalen: y 3
- 200 miltebecharge Chill-Schotn g [ Ly
! Pleischlomale 1 Zwisbel \b %
« / Knoblauchzehe * 2 &L FYtanzenit \\

« [25ml Wasser - Salz +

« 1 EL gerivistetes Gerstomehly Semmelbrisel ———
* 100g milder Blauschimmelliise

1) Chilbschoten waschen, Sticlansatz und evtl, Kerne
enlfjernen, sehr fein hacken.

2) 7omat waschen, Stictansatz enffernen, Frucht-
pleisch in leine Wiirgel schneiden.

3) Zwisbel und Knoblauch schillen, fein wirgetr.

4) FYlanzenilon Wok/ Fharns ertitzen,

Zwisbel, Knoblauch und Chill anbraen.

8) gervstites Gerstenmehly Semmelbroselund Toma-
Lriirgelunter stindigem Rihren zugeben wnd
arnbraten.

6) Hitze reduzicren, Wasser zugeben, Blauschimmel-
kiise zerbriicketn und zugeben. Weder erizen, bis
der Kiise geschmoleen ist.

7) Noctmal gut verviidren, mit Satz abschmecken.



